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Tipo de documento: C.C.[¥]C.E.[ INIT[_JPEP[_]Ps[_]PTP[_] |Numero documento: Q\E j_%(} QCH
Nombre representante legal: [\() hp'ﬁ(ﬁ
Tipo de documento: C.C.[_]C.E[ INIT[_JPEP[_JPS[C]PTP[_]| Numero documento: [\(, Pﬁ‘;\i({;\‘
Direccion de notificacion: | a3 i&-};" -‘i(\[ 06 1 19

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [{] NO [ ] 9006713
Linea de intervencion: Iﬁ“‘wmm &\ii(,\‘) u SQ‘UUCS-
imervencion: L0l ¢ _chmgeonantioly R ot ulo produd Q) (meniioks

Tipo de establecimiento: IC?(\)EI‘U%C de Qe y QQSQGCJ f{i‘i\;\"\(' | ((:'\Tﬂli-\hh
Establecimiento autorizado: SI [ NO[]

Numero de trabajadores: ¢ | Horario: Diurno [_| Nocturno [_]24 horas [_] Otro: 6 CC&m- 1-(;{;?“\,'

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [J{Domingo a domingo [_|Fin de semana [_] Otro:

Tipo de productos que expende: Carne: Bovina [ Porcina[# Aves [ Productos carnicos comestibles (Visceras)d
Otras especies:

As21c 009049

Otro tipo de productos:  SiC0 NOCX

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

Favorable =
FECHADE LA 19 109 SeE Favorable con X % De cumplimiento ]
ULTIMA 12107 2024 | requerimientos - de la Gltima inspeccion
INSPECCION ;
Desfavorable ]
MOTIVO DE LA VISITA
-10- 032024 Asociada a peticiones, quejas
Solicitud del interesado :4 4 g P . quej O
P - !U 17 O
Frogetsec O N(mero de radicado: H39- 00 Numero de radicado:
Solicitud oﬁcial. B Evento de interés en salud publica [ ] Salicitud de préctica d_e prueb_as.-’ 0
Numero de radicado: Procesos sancionatorios admin

otro: [ ] Especifique:

EVALUACION

A Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos des-

Aceptable critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Aceptable con Requerimiento | AR Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-
critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

*Al suministrar esta informacion, se autoriza la notificacion electronica
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota
b 5 Subsecretaria de Salud Publica
Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios

de carne y/o productos carnicos comestibles

£

Acta Numero

AS21C 003048 |

EVALUACION
I Margue con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos

Inaceptable descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar

Margque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
No aplica NA | parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razon del no aplica

en el espacio de hallazgos.

Margue con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
Critico C | lainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida

que el establecimiento continte ejerciendo sus labores.

I. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO

Impresién; Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

1. EDIFICACION E
INSTALACIONES

A AR | |

HALLAZGOS

1.1 Localizacion y disefio

(Ley 9/1979, Articulo 168, 262.
Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numeral 1, 2, 10. Resolucion
240/2013, Articulo 130: Numera-
les 1, 2, 10. Resolucion
242/2013, Articulo 55: Numera-
les 1, 2, 10.)

1.2 Condiciones de pisos y paredes
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.1. Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numera-
les 4, 5, 11.2. Resolucion
240/2013, Articulo 130: Numera-
les 4, 5, 11.2. Resolucién
242/2013, Articulo 55: Numera-
les 4,5, 11.2)
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eidencan, halda (spleodas
o estoblecmien, bokdoaw despicadus en e (R

N PoEK): en

1.3 Techos, iluminacion

y ventilacion

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral g e o Resolucién
3009/2010, Articulo 67: Numera-
les 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14. Resolu-
cion 240/2013, Articulo 130:
Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14.
Resolucion 242/2013, Articulo
55: Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13,
14.)

1.4 Instalaciones sanitarias

(Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numerales 15, 16, 17, 18,
19. Resolucion 240/2013, Articu-
lo 130: Numerales 15, 16, 17, 18,
19. Resolucion 242/2013, Articu-
lo 55: Numerales 15, 16, 17, 18,
19.)
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Publica 7 & Acta Numero
Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios s
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Continuacion

1. EDIFICACION A | AR| 1| HALLAZGOS
E INSTALACIONES

Powrle pogiamy &0 ofaionentO s an - enbargo
no feon fomdln Gk tegitho

1.5 Programa de Mantenimiento
de Instalaciones

( Decreto 1500/2007, Articulo 26,
Numeral 1.2.1).
C

/

CALIFICACION DELBLOQUE | 4 | Lacalificacion del bloque corresponde al 10% del total del acta |

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS A | AR| | HALLAZGOS

2.1 Condiciones de equipos
y utensilios

(Decreto 1500/2007, Articulo
26: Numeral 1.1.1. Resolucion
3008/2010, Articulo 67: Nume-
rales 22, 23 y 24. Resolucion
683 de 2012. Resolucion 4142
de 2012. Resolucion 4143 de ‘5
2012. Resolucion 240/13 Articu -
lo 130: Numerales 22, 23 y 24.
Resolucion 242 /2013: Articulo
22: Numeral 2.1, 3.2; Articulo
55: Numerales 22, 23, 24, 32,
33. Resolucién 835 de 2013.)

N
n
L

2.2 Condiciones de los equipos
de conservacion
(Decreto 1500/2007, Articulo
36: Numeral 4. Resolucion
3009/2010, Articulo 17: Nume -
ral 3.3.2.1 Literal e; Articulo 66,
Numeral 6, 7; Articulo 67: e 3
Numerales 2526,27. Resolu-| B | 3 | O
cion 240/2013, Articulo 129:
Numerales 1, 6, 7, Articulo 130: =
Numerales 25, 26, 27. Resolu-
cion 242/2013, Articulo 24:
Numerales 1.5, 2.1; Articulo 54:

Numerales 7, 8; Articulo 55:
Numerales 25, 26, 27)

Prsentul  PIOGIOME R nomleniinio & ambagge

n faon fumaiy de g

2.3 Programa de Mantenimiento
de Equipos y Utensilios

(Decreto  1500/2007, Articulo 1 3
26, Numeral 1.2.1)
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CALIFICACION DEL BLOQUE l o \ La calificacion del bloque corresponde al 12% del total del acta J
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3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

HALLAZGOS

3.1 Estado de salud (signos
/lesiones)

(Decreto 1500/2007, Articulo
26, Numeral 1.1.13. Resolucion
3009/2010, Articulo 15: Numeral
1, 3.16; Articulo 67: Numeral
21.2. Resolucion 240/2013,
Articulo 14: Numeral 1; Articulo
15; Articulo 17: Numeral 16;
Articulo 130: Numeral 21.2.
Resolucién 242/2013, Articulo
13: Numeral 1; Articulo 14;
Articulo 16: Numeral 16; Articulo
55: Numeral 21.2.)

3.2 Reconocimiento médico

(Resolucion 3009/2010, Articulo
15: Numerales 1; Articulo 67:
Numeral 2452 Decreto
1500/2007, Articulo 26: Numeral
1.1.13. Resolucion 240/2013,
Articulo 14: Numeral 1; Articulo
15. Resolucién  242/2013,
Articulo 13: Numeral 1; Articulo
14)

e
i

3.3 Practicas higiénicas
(Resolucion 3009/2010, Articulo
15: Numerales 3.1, 3.6, 3.7, 3.8,
3.1, 3112344, 3/15. 317, 3.19:
Articulo 67: Numeral 21. Resolu-
cion 240/2013, Articulo 14:
Numeral 3; Articulo 17: Numera-
les 1, 6, 7, 8, 11, 12, 14, 15, 16,
17, 19; Articulo 130, Numeral
21.2. Resolucion 242/2013,
Articulo 13: Numeral 3; Articulo
16: Numerales 1, 6, 7, 8, 11, 12,
14, 15, 17, 19)

R euidendo qe no werls on
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3.4 Dotacion personal

(Resolucion 3009/2010, Articulo
15;: Numerales 3.2, 3.3, 3.10,
3.13, 3.18, 3.20. Resolucion
240/2013, Articulo 17: Numera-
les 2, 3, 10, 13, 18, 20. Resolu-
cion 242/2013, Articulo 16:
Numerales 2, 3, 10, 13, 18, 20)
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Secretaria Distrital de Salud de Bog'ota
Subsecretaria de Salud

Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de |
de carne y/o productos carnicos comestibles
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Acta Numero
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Continuacion

3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

A

AR

HALLAZGOS

3.5 Educacion y capacitacién
(Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numeral 21.3; Articulo 69:
Numerales 1, 2, 3, 6. Resolucion
240/2013, Articulo 14: Numeral
2; Articulo 132: Numerales: 1, 2,
4. Resolucion 242/2013, Articulo
13: Numeral 2; Articulo 57:
Numerales 1, 2, 4)
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CALIFICACION DEL BLOQUE

| BD.

La calificacion del bloque corresponde al 22% del total del acta [

4. REQUISITOS HIGIENICOS

A

AR

HALLAZGOS

4.1 Recepcion de materia prima
(Ley 09 de 1979 Articulo 345.
Decreto 1500 de 2007, Articulo
31: Numeral 4.2.2; Articulo 36,
Numeral 1, 3; Articulo 41. Reso-
lucion 2009026594 de 2009 (en
las especies que aplique).
Resolucion 3009/2010, Articulo
66: Numeral 3; Articulo 67:
Numerales 28, 29. Resolucion
240/2013, Articulo 129: Nume -
ral 3; Articulo 130: Numerales
28, 29. Resolucion 242/2013,
Articulo 54: Numeral 4; Articulo
55: Numerales 28, 29)

NO flwon  fowaty ORI

DAY,

[&peh &

4.2 Trazabilidad

Numerales 1.2.2; Articulo 36:
Numeral 5. Resolucion
242/2013, Articulo 22: Numeral
3.3; Articulo 55: Numeral 32.)

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:

3]

 }

4.3 Empaque y etiquetado
(Resolucion 402 de 2002.
Decreto 1500 de 2007 Articulo
14, Numeral 1, 2, 3; Articulo 42,
Numeral 1, 5, 6, 7, 8, 9. Resolu-
cion 5109 de 2005.Resoluciones
683, 4142, 4143 de 2012 y 834
de 2013. Resolucion 3009/2010
Articulo 67 Numeral: 32. Resolu-
cion 222/1990 Articulo 3. Reso-
lucion 240/2013 Articulo 130:
Numeral 32; Resolucion 242
/2013 Articulo 55: numeral 31)
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Continuacion

4. REQUISITOS HIGIENICOS I HALLAZGOS

4.4 Manejo de temperaturas

(Ley @ de 1979, Art. 425. Decreto
1500/2007 Articulo 8, Paragrafo
1. Decreto 2270 de 2012 Articulo
5. Resolucién 3009/2010 Articulo
17: Numeral 3.3.2.2, Literal b;
Numeral 3.3.2.3, Literal a; Articu-
lo 66 Numeral: 2.1, 2.2, 6; Articu-
lo 67 Numeral: 27. Resolucion
240 de 2013 Articulo 129 nume -
ral: 2, 4; Articulo 130: Numeral
27. Resolucion 242/2013, Articu-
lo 22: Numeral 2.2, 3.1; Articulo
54: Numerales 3, 5; Articulo 55:
Numerales: 27, 32)

4.5 Condiciones de
almacenamiento
(Resolucién 3009/2010, Articulo
17: Numeral 3.3.2.2, Literal a, c,
d, e, Numeral 3.3.2.3, Literal j.
Articulo 67: Numeral 31, 32.
Resolucion 240/ 2013 Articulo| B
129; Numerales 1, 7; Articulo
130: Numeral 30, 31; Resolucion
242/2013, Articulo 22: Numeral
2.3; Articulo 54: Numeral 2;
Articulo 55: Numeral 30, 32, 36)

N
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e

C

CALIFICACION DELBLOQUE  [J)] | Lacalificacion del bloque corresponde al 24% del total del acta |

5. SANEAMIENTO A AR | 1| HALLAZGOS

5.1 Suministro y calidad de

agua potable

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numerales 1.1.11.1, 1.1.11.2,
1.1.11.3. Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10: Numeral 2. Resolu- ﬁ o ~
cion 2115/2007, Articulo 9.

Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numeral 3. Resolucion
240/2013, Articulo 130: Numeral
3. Resolucién 242/2013, Articulo
55: Numeral 3)

Impresitn: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

wn

/
5.2 Residuos liquidos
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.9. Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numeral
20. Resolucién 240/2013, Articu- x 1.5 0
lo 130: Numeral 20. Resolucion
242/2013, Articulo 22: Numeral
2,4, Articulo 55: Numeral 20, 32) )
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Publica
Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendlos
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Acta Numero L3

AS21c (009048 ‘

Continuacion

5. SANEAMIENTO A

AR|

HALLAZGOS

5.3 Residuos Sdlidos

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.9. Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numeral 5
20. Resolucion 240/2013, Articu-
lo 130: Numeral 20. Resolucion
242/2013, Articulo 55: Numeral
20)

X
1

NO Tiewn fovndos
ocividad ol dio

R

5.4 Control Integral de plagas

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.8.).

No Bew 0oy ® & odivide
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5.5 Limpieza y desinfeccién de
areas, equipos y utensilios
(Decreto 1500/2007, Articulo 26,
Numeral 1.1.12Resolucion
3008/2010, Articulo67: Numeral
12, Resolucion  240/2013,
Articulo 130: Numeral 12. Reso-
lucion 242/2013, Articulo 55:
Numerales 12, 38)

5.6 Soportes documentales

(Decreto 1500/2007, Articulo 26, 2
Numerales 1.1.8, 1.1.9, 1.1.11).
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CALIFICACION DEL BLOQUE

121.0

|

La calificacion del blogque corresponde al 28% del total del actaq

6. ACTIVIDADES

SECUNDARIAS A

AR

HALLAZGOS

6.1 Condiciones del area de
desposte o seccion de desprese.

(Decreto 1500 de 2007: Articulo
8, Paragrafo 1; Resoluciéon 240
de 2013: Articulo 130, Numera -
les 1 y 2; Resolucion 3753 de
2013: Nota Instructivo Anexo;
Resolucion 242/2013, Articulo |
22; Articulo 55: Numeral 32)

/
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NA

CALIFICACION DEL BLOQUE

14

| La calificacion del blodué'corresponde al 4% del total del acta —I
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o 4 Subsecretaria de f%a(iluddPl.iblncm d g Acta Numero
Acta de inspeccién sanitaria con enfoque de riesgo para expen |os
de came y/o productos carnicos comesubles g Asz1 C 0 0S 04 9

Il. CONCEPTO SANITARIO

% De cumplimiento CONCEPTO Zemmoesmaiossms | Nivel de cumplimiento | £, caso que uno o mas de los aspectos
a evaluar sea identificado como critico
Favorable 90-100% y calificado como Inaceptable (1), indepen-

an — diente del porcentaje de cumplimiento

p 1 X Favorable con 60-89/5% obtenido, el CONCEPTO SANITARIO a

e T Requerimientos Bt iv i emitir sera DESFAVORABLE y se proce-

dera a aplicar la MEDIDA SANITARIA

Desfavorable <59,9% DE SEGURIDAD respectiva.

Ill. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO =

Numero total de muestras tomadas /

Numero del acta de toma de muestras

IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Clausura temporal total / |:| Suspension total de trabajos o serviciog_,/’/ [:|

Clausura temporal parcial / |:| Decomiso D

Suspension pariia/lg,a{-ra‘tﬁjos o servicios [ CongelM 5]

Destrucciér© desnaturalizacion Il

VI. OBSERVACIONES

Impresion: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital
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Por parte del establecimiento:

/”'
el

é’i{f" L—,U_.,/Jl.-./

“\\‘__ W J

w3 Kfr / ﬁ)—ﬁ g VIL NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa Iectura y ratificacion del contenido de la presente ac firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy 12 del mes de ﬁ XNZ() del afio L en la ciudad de Bogota D. C.

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien
atendio la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor. de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: | gwe U!\ﬁ{i'- '.h-L{‘ Maoeno Nombre: /
Tipo de documento: :( Tipo de documento: /
Namero de documento: | L1010 Namero de documento: /
Profesion u oficio: TR %\ RAVAO, Profesién u oficio: /
- = 7
iigen M Firma:
POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO TESTIGO
Nombre: {JICi0IC  FLQ®  \anchez Nombre:
Tipo de documento: C.C.[X]C.E.[_INIT[_JPEP[_JPS[_JPTP[ |Tipo de documento: C. c/[jc e INITJPEPJPs[]PTP[]
g ~9s3e0dd)
Numero de documento: E_{’] H Numero de docume?tc/).
Cargp;Re‘rﬁre\l'senténfg/e legall, | Pfr_qei%tariom Encargadol_| Firma: /
L ¥ M {’
Fima'—yafec /. L, LRLENITVF

NOTA 1: ”§n/concorda__g__ con lo esfablecndo en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicién de un concepto
sanitariodesfavorable y/o de d‘”‘nna—memda-saf( taria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara una investigacion administrativa en salud, confor -
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"
NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacién de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cddigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario”
Hoja 8/8
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. | s wiew, Secretaria Distrital De Salud de Bogota
BOGOT/\ | saum Subsecretaria de Salud Publica

Resolucién nimero- - 2315 del 14 de septiembre del 2022
"Por la cual se expide Autorizacién Sanitaria a un establecimiento de
comercio dedicado al almacenamiento o expendio de carne y productos
carnicos comestibles"

La subdireccion de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud de
Bogota, D.C,, en uso de sus facultades legales conferidas por el Decreto 507 de 2013
y en cumplimiento de la Ley 9 de 1979, el Decreto 780 de 2016, Decreto 1500 de
2007 con su reglamentacion vigente, el Decreto 1282 de 2016 y la Resolucion
2016041871 del 07 de octubre de 2016, expedida por el Instituto Nacional de
Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (INVIMA) y

CONSIDERANDO

Que de acuerdo con el Articulo 35 del capitulo VI del Titulo Il del Decreto 1500 del
04 de mayo de 2007, le corresponde a la Entidad Territorial de Salud, realizar la
inscripcion sanitaria a todos los establecimientos dedicados al almacenamiento o
expendio de carne y productos carnicos comestibles.

Que a través de las Resoluciones 3009 del 4 de agosto de 2010, 240 y 242 del 31
de Enero de 2013, asi como la 562 del 25 de febrero de 2016 expedidas por el
Ministerio de Salud y Proteccion Social, se establecieron los reglamentos técnicos
de los requisitos sanitarios para el funcionamiento de las plantas de beneficio
animal, plantas de desposte, almacenamiento y comercializacién, expendio,
transporte, importacion o exportacién de carne y productos carnicos comestibles
de las especies bovina, bufalina, porcina, aves de corral, de la carne proveniente
del orden Cocodryla y de la carne de chigiiiro.

Que mediante el Decreto 1282 del 8 de agosto de 2016, el Ministerio de Salud y
Proteccién Social establecié el tramite para la obtencién de la autorizacion
sanitarla provisional ante el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos (INVIMA) y las Entidades Territoriales de Salud,
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Que de acuerdo con el Articulo 5, capitulo Il de la Resolucién numero
2016041871 del 07 de Octubre de 2016, el Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos — INVIMA, estahlecio el plazo (2 afios) en los cuales
debe el propietario, representante legal o apoderado para solicitar ante la Entidad
Territorial de Salud correspondiente, la Autorizacion Sanitaria.

Que mediante el radicado de la SDS No. 4321 de fecha 01/09/2022, el Seiior (a)
DIOSAID ALVAREZ SANCHEZ actuando en calidad de propietario,

Representante Legal o apoderado del establecimiento denominado COOPERATIVA
DE CARNES TORCOROMA, ubicado en la calle 53 sur # 79 c-06 local 15 presentd
solicitud de autorizacién sanitaria del mismo.

Que la Secretaria Distrital de Salud dando cumplimiento al articulo S0 capitulo 111
de la Resolucion nimero 2016041871 del 07 de Octubre de 2016, del Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, adelanto la visita
de verificacion del cumplimiento de los requisitos sanitarios establecidos en el
Decreto No. 1500 de 2007, y diligencid el acta denominada "diagnostico
cumplimiento del decreto No. 1500 de 2007 Yy sus reglamentos técnicos
compleméntanos para expendio de came y productos carnicos comestibles"
evidenciando que el establecimiento ya identificado cumple con los requisitos
sanitarios exigidos

En mérito de lo expuesto;
RESUELVE

ARTICULO 1: Conceder la AUTORIZACION SANITARIA al establecimiento
denominado COOPERATIVA DE CARNES TORCOROMA . Ubicado en la calle calle
53 sur # 79 ¢-06 local 15  dedicado al Expendio de carne y productos carnicos
comestibles por encontrarse que cumple con la totalidad de los requisitos
sanitarlos obligatorios establecidos en el Decreto 1500 de 2007, modificado por el
Decreto 2270 y demas normas reglamentarias, de acuerdo con el acta de visita No.
AS21C004561 de fecha 18/08/2022 conforme a lo establecido en |a parte motiva
del presente acto administrativo.
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ARTICULO 2° SANCIONES: Si posterior a la presente autorizacion la

Secretaria Distrital de Salud en uso de las facultades de Inspeccion Vigilancia Y
Control (IVC), encuentra gue se presentan condiciones sanitarias que ponen en
riesga la inocuidad de los productos, se procedera a la aplicacion de las medidas
sanitarias de seguridad a que haya lugar, sin pequic10 de iniciar el proceso legal
sancionatorio respectivo.

ARTICULO 3° RECURSO: Contra la presente resolucion procede el recurso de
reposicion, el cual deberd interponerse ante la Subdireccion de Vigilancia en Salud
Publica de la Secretaria Distrital de Salud, dentro de los diez ( 10) dias siguientes a
su notificacion, en los términos seialados en el Codigo Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO 4° NOTIFICACION: Notifiquese personalmente el contenido de
la presente Resolucion, en caso que no se pueda realizar la notificacion
Esta se hara por medio de aviso conforme a lo establecido en el Articulo
Del cadigo de procedimiento Administrativo y de Contencioso
Administrativo.

ARTICULO 5°VIGENCIA La presente Resolucion rige a partir de su notificacion
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NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Se expide en Bogota D.C. a los
R g 14 SEP 202

Subdirectora de Vigilancia jgn Salud Pablica (E)

Notificacian Personal Art 67

Nombre del Notificado Doy A Al\oies Savdies.
Numero de Identificacion B E Zﬁquq-

Fecha de Notificacién |4 — 04— 2097
Hora 10: 3 oy

Notificado por Mmm%mq
CC a3»q4s3 S S SV

Observaciones
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INSPECCION BANITARIA CON ENFOQUE DE RIESQO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cddigo: VC-INSFM1 14 Versder 07 Irm do ermisién 2024.06-04
COCUA 7 CUNDINAMARCA Fechs 021127, 20241120, 2024-11.29

DATOS GENERALES
Rarén social COMPARIA LECHERA DE EL MORTIRO SAS COMLEMO SAS
|Ureceron KM 7 VI ZIPAQUIRA NEMOCON VDA EL MORTING
Representante Legal HECTOR ORLANDO RINCON FORERO
Codigo macripcion plants 8320084649-1 NIT 8320084649

Correo electronico do
Telétonos 3212097444,3015771837,6018519447 notificacion £ i
Grupo de trabajo territoctal CENTRO ORIENTE 2 Oficio comisorio 4000-705-2024
OBJETIVO DE LA VISITA
Realzar visita do en a G«mwmqo.Solc'mdoondnndevcmcualWmawdohmg\nmmaénmmumvwmmwh

Rosolucidn 2674 de 2013, Cacreto 616 de 2008, Resolucidn 1804 do 1883, Resokicién 2310 de 1836, y demds reglamentacin aplicable

DATOS DE PRODUCCION
No. de empleados 200 Ium [s,u
1.1.1 Leche liquda (cruda, ¥ nzada, UMT, )
1.1.2 Derivadas lactacs bebibles o cuch bles, saborizados yio fermentados (por ejemplo yogur, kumis, kéfir, leches culivadas con
bifidobactenas)
1.5.1 Quesos frescos (no madurados)
1.7.1 Arequipa/dulce de leche/caramelos de leche
1.9.1 Lac liquidos y pr cuyo do lact nqwdosetmnwnosm'nmm,seochrymlosoe1a1
1.8.1 Otros productos diferentes a los de 1 10, en cuya composicion hay no menos del 20% mim de lecha o sus componentes o dernvados
SUBCATEGORIAS EVALUADAS . Inchuye los producios bebibles o cuchareables, salsas
Linea Cantidad producida Unidad de medida
LECHE UHT ENTERA Y DESLACTOSADA 38.539.185 LANO
YOGURKUMIS 321.318 UANO
OUESOS FRESCOS 1.830.184 ka/ANO
AREQUIPE 10.268 ky/ANO
LINEAS DE SUBCATEGORIA DE [BEBIDA LACTEA 7.852.971 UANO
ALIMENTO AVENA 356 464 LUARO
3 =
Nombre(s) y Apellido(s) Cargo : Dependencia
NURY MARIEY! HERRERA ACEVEDO PROFESIONAL UNIVERSITARIO DAS
PROFESIONALES INVIMA QUE
REALIZAN LA VISITA DANIEL ESPINOSA ORTIZ PROFESIONAL UNIVERSITARIO DAB
| FRANCISCO JAVIFR GOMF? PIIFRTA PROFFSIONAI |INVFRSITARIO GTT O
3 YANETH HURTADO ULLOA PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO2
f :'] sdmy " S Cargo Documento No
Rl
!- VISITA - _"” e m COORDINADORA DE CALIDAD cc 1.075668.247




INBPECCION. VIOILANCIA Y CONTIRON ] INBPECCION
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" - e SRR I A
-‘A { i ‘\’\ k N WAPECCION BANITARIA CON ENFOQUE OF FIEAGO A FARRICAS DE ALIMENTOS
i t ! A Oadan NCINRFMI Y ] Vamion 07 Tl-vha dn aeriaidn: 20240804
i i
"

COGUA | CUNDINAMARCA Fechs

20240127, 2024910.28, 20244129

DATOS OENERALES

Raaon secial L'\w'umnh MERA DE EL MORTINO SBAS COMLEMO BAS
——— PRS-
Owwechon l\v 7 Vi ZIPADUIRA NEMOCON VDA EL MORTIRG
RESULTADOS
Subcstagans | Purtaje Subcategoris Puntaje NOmMeto de subcutogotias svaluades T L)
L e AR AR LR [ Subrategors |Madids tanitarin de eagurided por condiziones esnitaring qpﬂhﬂ""147 NO
i Sy g i
Subostegora 151V T Ju. AR Subeseqons Medidn sanitaria de seguridad aplicada por rotulado o a productn l NO
calagoria 113 o 7585 SubCagHa | €80 Lomw muestva para wialisks du laboratorno T { )
e |
Subcareoria _l Subcalegona WPM.-’W 1018] del porcontaje de cumplimients 75,60
P e —— R PRI === L e B I -
1 m
Hubcatngona . lCcmcvvlo sanitaria del extableckmiento FAVORABLE
|
Comwenciones Aceptatle (e Aceptable con requerimienos ) Inaceptatle ove) eyt e
{ Y
|

|Subcatecoria 111180181 14181 4.15222431934425152545566148

£ Subcategoria 154171144 3141 5617.22.2431344 2515256355584 1

6.3 Subcategoria 1.1.21.1.) 52 431344 5356486163,
Exigencies

| De conformidad con lo estatiecido en 1o kgislacidn sanitara vigente, espaciaiments la Ley 9 de 1672 y s reglamentacion, en particular la Resolucion 2674 de 2013,  Decrato 816 De
: 2008, Resclucion 1804 De 1085, Resolucion 2310 De 1086, y demas replsmentacion sanilane spkcable

|Evigencias adicionales

|relacionades al producto o |NO APLICA

proceso :

[Eugonciss adicionales

| retacionadas al cojetive de  |NO APLICA

s visia

Oficio comisario 4000-705-2024. Acts on Excesl. Visita toultzada en atencion a Resultados rechazados, Sclicitud radicado 20241120767 de 1411724
iObservaciones ©
|manitesiaciones do loa 260724 do los

que realizan la| 5157 5214 6215.7000,7001 878526517 y se: lo solicitaba documentar las accionos fronte 3 los mismon, jo cual no se realizo. Ver anexo, 2. so reaiza oma de muestzas al
[visits de IVC producto LECHE ENTERA ULTRA ALTA TEMPERATURA UAT (UMT) LARGA VIDA MARCA EXITO LOTE 327 S5P83 VENCE 20FEB/R2S. 3. Visita reaizada en trminos de respeto y
corcwmietod haca ol visiado

= U B4

{! Se reailzs atencion  resutades rechazados de laboratono, es de anctar que s empresa fue nolficada mediants comunicacion con mdcado 20242031790 de fecha

AN — PROFESIONALES SNVIMA GUE REALDAN LA VISITA 4
Firma: 5 j - Firma:
Nombre: EY] HERRERA ACEVEDO Nombre:
t
Camo nnoﬂlsmu UNIVERSITARIO Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia DAB Dependencia: GTTOoC1
Firma: < v Firma: A
Nombre. DANIEL ORTZ Nombre: YANETH HURTADO ULLOA
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO Cargo: PROF*IONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: DAB Depandancla: GITCO2
| PERSONAS QUE ATIENDEN LA VISITA y
oaal)

Frma: Firma:
Nomore. CAMILA 1! Nombre.
| Cargo: COORDINADORA Cargo:
D cc 1ms.m%w—"—1 AAXET7ed

Firma:

Nombre:

Cargo:




Invima
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INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Caodigo: IVCINS-FM114

I Versién: 07

lroum de emision: 2024-06-04

Ciudad - Departamento

COGUA / CUNDINAMARCA

Focha

2024-11.27, 2024-11-28, 2024-11.29

DATOS GENERALES

rt-m.oem

COMPARIA LECHERA DE EL

MORTINO SAS COMLEMO SAS

KM 7 VI ZIPAQUIRA NEMOCON VDA EL MORTINO

111191181

Lineas) LECHE UHT ENTERA Y DESLACTOSADA BEBIDA LACTEAAVENA
CRITERIOS EVALUADOS
LE LAS
No. INSTALACIONES Evaluacién | Calificacion Observaciones
Se evidencian elementos en desuso en el exterior de | planta
junto 8 y en las areas de p ya que
algunos estan en mantenimiento. Sfon con rejila no sanitaria
El Mo P una adecuad: en area UHT, Entreluces en bodegas de aimacenamiento de
on y diseno. Res. 2674 Art. 6 num ar 10 produclo terminado en aterales de las puertas y en parie
11,1213, 21, 23 y26 superior, al igual que en ga de de en
i ias ondulaciones de las tejas. Lo antenor puede facilitar el paso
o anidamiento de plagas
El disefio de las instalaciones de elaboracion
de alimenlos, pmcu..nhmo empaque y
\ Y cuenta con ta 20
A amplitud sufoemn para realzar las .
» y permitir la on de los
operanos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3 ’
}amdeunmummae El proceso de esteriizacion se realza en la misma area de
poces pefinile U adecuadu Mujo de Imalerls 5 enbalaje de produclo ieminado
prima, producto y personal . Res. 2674 de -
2013 At 18 num. 5
La puerta de acceso al area de UHT se comunica
» S drectamente con el exterior. Se evidencia empozamento en
Pisos, paredes y lechos tienen un disefio
|adecuado y poseen un buen estado de & s :aslodo bodega de mamnamnemohmporal':u matenales
mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, e empaque y en area de eslenizacion junio ai firo saniano
2,3, 4,56y7
Cuenta con dos s para damas y
El disefio, capacidad y dotacion de las Ires para caballerns. Los bafos presentan sudedad en el piso
unklades santanas s adecuado. Res, 2674 o 5
de 2013 At 6num. 6.1,62,63 y6.4
Posee fitro(s) sanitario(s) y estacion(es) de
1.6 impleza y desinfeccidn. Res. 2674 de 2013 a 10
Art. 6 num. 63 y 6.5. Art. 20, num 6
El sistema de drenajes no genera riesgos de
17 | contaminacidn, Res. 2674de 2013 At 7 num. a 10
13,14
El disefio del drea de residuos sOkdos y su
lublcacion no genera riesgos de contaminacién
18 a la materia prima, dreas de proceso o a 10
|producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num, 5.1,
S4yAt33num.5y6

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién)

No.

|z.mmot

4




Cuenta con s aquipos suficientes y
adecundon Par s [rocosos quo se realizn " 0
Ros 2074 At B, AL Y0 num. 3

Los termomatros de los tangues do leche higlenizada no ostan
RN (ndicando correctamenta a tomperatura

[Poseen un disedo saniario v funclonamiento
adecundo. Res 2674 A 9num 1,23, 4.5
6.7.8.9. 10, 11; Ar 10 num. 4, Art 18 num o 12,5
10, Ros. 683 de 2012, At 13 num, 1,1

Programa de mantenimiento de equipos y
tensiios Res 2674 de 2013 ArL 22 num. 2, L] 25
At 10 num 5

No presenta certificado de calibracion para el tammometro del
Los cHdig ignados a los eq de medicién

no se encuentran unificados con los reporiados en los
certificados de calbraciéon y verfficacion, ni vinculados a las

Calbracidn de equipos de medicidn . Res.
2674 de 2013 AL 25 _ 10

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor lolal de la evaluacién) 11,63
TREQUISITOS SANITARIOS Y
No. AMBIENTALES Evaluscién | Catificacisn l Critico Observaciones

No todos los tanques de agua estan identificados, en planta de

Programa y regrstros de control de calidad de tratamiento se evidencia rebose de agua en tres lanques de

agua potable. Res. 2674 de 2013. An. 6 num ar 125
3, A 26 num 4

|Programa documentado e implementado para
el manejo integral de residuos sdlidos. Res. a 25
2674 ge 2013 Art 6 num. 5, Ant. 26 num, 2

Programa de conltrol integral de plagas. Res
2674 de 2013 At 6.num 2.1, 5.3, At 7 num a 25
6.3 . Art. 26 num 3; Art 28 num 7

Se evidencian deficiencias de limpieza en anjeos y parie alta
Programa de impieza y desinfeccion de dreas, sobre los dores, al iqual que en
34 equipos y ulensilios, Res. 2674 de 2013 A. 6 ar 12,5 que ala ga de primas
num. 3.2, Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7 secas y en pisos de los sanilanos
|Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 15,00
No. MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaiuacion | Calificacion Critico vv-mom-
Programa doc, do e impk do de
41 educacion sanitaria dingido a los trabajadores. @ 34
Res. 2674 An.12, 13y 14
Sa evioancun chaquelas de calle y cobfes oscuros del
en un mueble en pasilio frente
y Dotacion de los alartadeembah]e qubnnosahendemamﬁesmqueuusu
42 ar 16.5 5 usan debido al frio. El personal de bodega de producto
= “M"" Res. 2674 de 2013 AL 13y 14, terminado, de almacen de materias primas y de materiales de
cuenta con unif no claros
Estado de salud del personal manipulador de
43 |lalimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 At 14 a 33
num. 12
maw(nﬂwummuuumuuwmwon) 835

No. 'l&mmweuamlemlm| Critico l Obtatvaciones




No se garantizan todas ks condicl Igiéni
durante la recopcion do o loche (paragralo an. 23 Decreto
616 de 2006) debido a que ol drea de recibo no cuenta con
ndwynoﬁmnphomgwm@mhmmn
|l oncharcamiento
No se realiza seguimiento fisicoquimico @ todos los
pmvoodorndohchuodlvumnommmludn
Control de materia prima @ Insumos. Res. 2674 Ung Su ehm e nt oe:cheanu : da Vacunacion
i y % No e cuenta con lodos los Registros Unicos de
<1 Art. 16 num. 1,2.3,4.5, 6.7.8; Art. 22 num. 1. = 10 contra Aftosa ni con los Certificados de Inscripcion ants ol ICA
- At 20 num, 134 5AL 28 num, 1, 2,3, 5,6, de los provesdores de leche. (an. 23 Decrelo 616)

. 7.89y1 aluacion de p de lache so
encuentra desactualizado, no se ejecuta en su lotakdad, no
cor P de pr de a adoon de
adulterantes en la leche, no cuentan con procedimiento escrito
de limpieza y desinfeccion de equipos de ordefo ni de

Fujos PR sin Fl proceso de esleriizacion se realza en I misma area de
o embalaje de producto terminado
cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art. 18 Num. 5. ar 10 SR
At 20 num. 1y4
Control de vanables de proceso
(lemperaturas, presion, iempo, entre otros)
3 2decuados durants ia produccion de acuerdo a 20
al ipo de producto. Res. 2674 de 2013 Ant. 22
num. 2, Art. 18num, 1y 2
Se observa almacenamiento de producto en proceso (leche
lermizada) en carrotanque (tracto mula) sin control de
. C vacidn ad da de prod en temperatura ni sistema de agitacion (num 6 art. 27 Decreto 616
- proceso. Res 2674 de 2013, Art 18. o E
Control de snvasado y embakbje. Resoludiones
683 de 2012, 2674 de 2013 At 17; 1S num 1y 10
2. 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de .
2013.
No se da cumpimiento al término de 10 dias bajo condiciones
B e e simacenamiento de s contramussiras par Bberacién de
producto envasado a 35°C y 55°C. la liberacién se realza al
cuarto dia debido a capacdad de almacenamienio
{cbservacion repefitiya acta 14/11/23).
Sistema de aseguramiento y control de El documento denommnado “instructivo de metodologia analitica
56 |calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. 1619 de ar 10 fisicoguimico®, no define el alcance, esta desactualizado, no se
2015 R R Cjocuta conforme 2 o previsio y ne g6 sjusta ala reafdad do k2
empresa. El laboratorio no da cumplimiento a ia Resolucion
1619 de 2015 respecto a los estandares de calidad en salud
pmwamwwmw(nmmumwnuwuumm) 13,00
No. s, VERIFICACION SOEBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacién Otssrvaciones
De acuerdo a los registros presentados de pruebas de
plataforma se avidencian algunos fuera de los rangos
establecidos, sin observaciones y sin resallar dentro de los
mismos. La empresa ha sido objeto de resulados rechazados
i repelitivos y ante los mismos no presenta plan correctivo y de
mejoramiento, desarroiado e implementado. La frecuenca de
P de y andlisis para adutterantes en leche cruda no es suficente en
iberacion de producto. Res. 2674 de 2013 At ar 125 relacion con el nimero de rutas y los antecedentes deo
el 22mum1,2y3 resultados no conformes. No esta realizando prueba de
! fost; Se evid egistro PM-FOR-0018 (para anaksis
ji fisicoquimico de leche cruda) donde se incluye leche termzada
no siendo claro. No se evidencia conceplo de evaluacion del
laboratorio intermno por parte del Invima (observacion repetiiva
\Vida Gt de! producto. Res. 2674 da 2013 A & 15
52 |3 An19, num 3. Res. 5109 de 2005 A 3
A o procyc: foadotes. a 15
62 12674 de 2013 At 28 num. 1234 Y5




[Muttclonal cunndo aplgue fes §100/2008

L.«‘aw AN 0 erminade v ok dedn r

Vor anexo do rohddo pars of producto LEGHE UL TRA ALTA |
TEMPEHATUNA UATIUMT ) LECHE LARGA VIDA

Rea A1V2021, Res 249272022 Ros 15 SEMIDE SCREMADA - DESLACTOSADA MARCA
284NN FRESCAMPO
Durante sl ojerciclo de razatildad para sl producto nche
UMT snters marca Do La Cuosta, lote 281, fecha de
vencimiento 5 anero 2025, se avidencia que no es posible
realizar irazabiidad compista ya qua no presentan carta de
control de lemparmiura que ganern el 8quipo (esterlizador) sn
medio magnetico, sin ambargo, presanian ragistro manual con
;:’ ”::3‘ NHIHVA:"M." do devoluciones 75 anotaciones cada media hora. Quien atiende la visita
num. 8 t manifiesta que #sto se dabio 8 un problama en el suministro
de energia electrica, presentan cartas de control de los ulimos
6 meses |as cunles ostuvieron disponibles durante ia visita. No
presentaron registro de accion correctiva ante of problema
presentado ( inprovisio ) con el fin de recuperar ia Informacion
que se encuentra guardada en PLC del equipo
Transporte producto terminado. Res. 2674 de
2013 An. 20 15
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién) 12,00
Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1 74,98
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I INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

F je de (equn

b eq

al 20% del valor Wlal de la evakiacion)

Codigo: VC-INS-FM114 Version: 07 Iﬁmmm 2024-06-04
Cludad - Departamento COGUA / CUNDINAMARCA Focha 2024-11-27; 2024-11.28; 2024-11-29
DATOS GENERALES
lﬂ.ﬂm COMPANIA LECHERA DE EL MORTINO SAS COMLEMO SAS
lm KM 7 VI ZPAQUIRA NEMOCON VDA EL MORTINO
Subcategorias 1510071
Linea(s) QUESOS FRESCOSAREQUIPE
CRITERIOS EVALUADOS
No. 1. Y LAS
INSTALACIONES Eyshinokie | xemeanon e rnse
Se evidencian slementos en desuso en el exiarior de b planta junto 8
B CC 30505 § 60 135 Jiferentes ar0as do pOCe30 I QUE algunas oslan
en L . Entreh en de de
. producto terminado en laterales de las pueras y en parte supenor, al
=] una Igual que an bodaga de e 0 las ond
1.1 locakzacion y diseflo, Res. 2674 At 6 num o 10 de las tejas. Ls luberia ubicada en segundo piso de area de queso
11,1213 21, 23 y26 doble crema no bene proteccion del ambiente extenar. Lo anterior
\/ puede faciiitar ef paso o anidamiento de plagas
E) disefo de las instalaciones de elaboracion
de o paque y
12 (simacenamenio es adecuado y cuenta con s
|amplitud suficente pars reaiizar las . 0
y permite de los 3
cperarics. Res. 2674 de 2013 Art, Snum_ 2.3 e s e e
Elaumqmudwmwmuhlm
sara olaboraciSn do quosss y 3 marmita atierta gara olaboracién de
arequipe, es is misma en que se ubica [ tina que recolecta ef suero
tanto en ia de queso doble crema como
Aunoue of erdo indica que s actividades se
realzan en Uempos Ciferentes no existen regstros de & hora en que
El diserio de la instalaciones de las dreas de
13 proceso permie un adecundo Mo de maters
prima, producto y personal . Res. 2674 de 2013 . 5
At 18 num. 5
Los pisos del érea de elaboracidn de queso doble crema presentan
F1508, pareces y lochos benen un oiseno ot
2 adecusdo y posesn unh buen estado de . m:::'“ u'. ¥ lento de baldosas causando
mantenimiento. Res. 2674 At 7 num. 1.1, 1.2, = o
1/ 2.3, 4,5,68y7
E) disero, capacidad y dotacion de las mw«mmmmmmynnsm
15,  |unidaces sanitanias es adecuado. Res. 2074 de - 5 o cabaleros. Los baflos presentan suciedad en el piso y sanitarios.
VvV  |2013A1 60um 61,6263, y64
Poses fitro(s) sanitenc(s) y estacion(es) de
18 impleza y desinfoccion. Res. 2674 de 2013 Al a 10
[em‘eayosmzo.ms
El sisterna de drenajes no geners riesgos de
17 lcontaminenion Res 26744 2013 At 7 num. or 5
13,14
El disefio del drea de residuos sdlidos y su
ublcacion no genera nesgos de contaminacion
12 a ka materis prima, &rcss de procese o a 1c
producto . Res. 2674 de 2013 At 6 num. 5.1,
ls.lyM&MASyB




Neo. 2 FQUIPOS REQUERIDOS Evaluacion | Colflencidn
Cumnta con los equipos sifichentes y
2 SORCUBAON (A ko8 [rOCeROs que B0 renks o w
Reoa 2074 AV B AA 10U )
£l diaafhio de algunon mesones Ubicados an of dres de slaborackin de
queso dobie crema (resentn aristas o 007 En Madorn 1 de guesos
Posson un deedo sanitano y funcionamiento
22 ndecundo. Res 2674 At Srnum 1,23 4.5 o 125
6. 78 6 10,11, A 10 num. 4, AM 18 um Sa observan algunos puntos de soldadura con borde Inrreguiar en
10, Ros 683 de 2012 At 13 num 11 mokies de queso " En da dpm se
) nwrilosyumddumhuodomymmmnman
/ desprendimionto de material
\r
Programa de mantenimiento de equipos y
23 lutersiios. Res. 2674 de 2013 AL 22 num. 2, L] 25
AL 10 num. 5
24 Calibraciin de equipos de medicidn . Res
2674 de 2013 AL 25 » 0
/
v
Por je de o (equivalente 8l 15% del valor tatal de la evaluacion) 11,63
;m
No. * Evaluacién Observaciones
Nomubmmdeaqunumhdmuﬂmdmmmu
Programa y registros de control de calidad de L yebose de agua en bres lanques de
3 aguo potable. Res. 2674 de 2013, Art. 6 num 3, & 12,5 auumym‘.nmendmdehsmm
Art. 26 num 4
o d L] para
32 i manejo integral de residuos sdlidos. Res. a 25
2674 de 2013 At 6 num. 5, Art. 26 num. 2
Programa de control integral de plagas. Res
33 2674 de 2013 At 6. num 2.1, 5.3, Art 7 num a 25
6,3 ; Art. 26 num 3; At 28 num 7
g So evidencian deficiencias de limpweza en escaleras que conducen a
|Programa de limpieza y desinfeccion de dreas, % Pk r
24 { 2 Res. 2674 de 2013 AL 6 o 125 o bodoga do materias primes secas y en Picos de iop eanitarios

num. 3.2, An. 26 num. 1; Art. 28 num 7

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor

g nmum
do de
41 Mmm-u trabajadores.
Res. 2674 ArL12, 13y 14
Practicas higinicas y Dotacién de los
42 |iapadores. Res. 2674 de 2013 A 13y 14
Estado de salud del personal de
43 abmentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 At 14
num. 12
Pc je de o (equivalent al 10% del valor (otal de la evakiacion)
No. 5. OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO
durante la
ico & todos los
mwmumwmlmwudamd
recibo de leche en fincas.
Control de materia prima e insumos. Res. 2674
1 A 7.8, Art. 22 num, 1
51 oty Ay ar 10 proveedores de leche. (art. 23 Decrato 616)

AL 28 num. 1,3,4,5A0 26num. 1,2,3,5,.6,7,
8.9y 10

E1 programa de evaluadion de proveedores de leche se encuenta
desactualizado, no se ejecuta en su lotahdad, no contempla
muwahmuMmhm
no cuentan con p escrito de limpeeza y de
wamuumam

~




Fluks ordenados, Inaales y ain operaciones
oadase Ree Y74 An Y AR IANGm &

Fliven o quo se ubsca of langue de pasleurizacdn lents de Io loche
pars elaborackin de quesos y In marmits abhortn parn slaborackn de
Aroquipe, o4 la misme en que se ublcs 1o e gqua rocolects of suero
Il do tanto on in clin da queso dotds crema como
campesing Aungun of astablecimiento ndica que las actividan ee
reatzan an lempos diferentes no axsten registros da In horn an que
o6 renlizan  Fl diseho de Ins arans de proceso de queso doble crema

22num 1,2y3

L ~r "0 no permite un Mo secuencial yn que 1odes los ocividades do
At O mm 1y 4 cunjado | Mado , mokdeo onfriamiento y ampaque de queso doble
croma 8o renliza on ks misma sres, of area da lavado de moldes para
(ueso doble cromi 10 lene sepracion fsice complets do arpas deo
proceso de queso dobtde crema
Parn ol proceso 06 quesos frescos en las etapan posteriores de
recibo y Mracion de leche cruda no se Uanen estatisciias medidas
efectvas paras proteger of shmenio de i Contarmnacion por metakes o
otros materinlos extrafios. En los lormatos de registros para of control
do tomperatura del ratamiento lormico de leche para queso
campesino se rogistra ol iempo total de dura of proceso desde que
Caontrol de variables de proceso
(lemperaturas, presidn, llempo, entre otros)
53 durante In on de ordo al ar 10
tpo de producte. Res. 2674 de 2013 A 22
num. 2. At 18num 1y2
54 Conservacion adecuada de producto en
proceso. Res 2674 de 2013, Art 18. » 30
Control de do y PP )
55 683 de 2012, 2674 de 2013 At 17, 18 num 1y s
2. 4142 de 2012 4143 de 2012, 834, B35 de '
2013
Tl documenio cenaminado "nsiructivo de motadologla analiica
fisicoquimico”, no define el alcance, esta desactualizado, no se
g ta el
s % y de ; Wmlb_msmyno'senm @ la reakdad de la
56 Res. 2674 AL 23 y Res. 1619 de 2015 o 10 P 3] no da cumpl a la Resolucion 1619 de
> y X 2015 respecto a los estandares de calidad en salud publica
mammm(mwmamwnwmuumw) 11,00
No. 6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacién Critico Observaciones
De acuerdo a los registros presentados de pruebas de plataforma se
evidenclan algunos fuera de los rangos establecidos, sin
observaciones y sin resaltar dentro de los mismos. La empresa ha
sido objeto de resultados rechazados repetitivos y ante los mismos
no presenta plan correctivo y de mejoramiento, desarrollado ¢
implementado. La frecuencia de andlisis para adulterantes en leche
cruda no es suficiente en relacion con el numero de rutas y los
Programa de muestreo, cusrentens y antecedentes de resultados no conformes. No esta realizando
6.1 eracion de producto. Res. 2674 de 2013 Art. ar 125

\Vida (il del producto. Res. 2674 de 2013 Art.
3, AL19, num 3. Res. 5109 de 2005 Art. 3

prueba de fosfatasa. Se evidencia registro PM-FOR-0018 (para
analisis fisicoquimico de leche cruda) donde se incluye leche
termizada no siendo claro. No se evidencia concepto de evaluacion
del laboratorio interno por parte del Invima (observacion repetitiva
acta 14/11/23) . En el plan de muestreo no se incluyen analisis de
conservante en arequipe con el fin de verificar cumplimiento de
dosls maxima de uso 1 2310 de 1986
articulo 47 literal b

TN

Ida en R




e ovidoncin protucto lerminado Uiscndo bego los dfusoros en
& Almscsnaminnto de producto temminado Ros 18 roteccion
. 2074 de 2013 At 20 um 1204y 5 ol
S0 ronkza anaknis 06 rotuieoo A LECHE ULTRA ALTA
TEMPERATURA UAT(UNT) LECHE LARGA VIDA
" |Rotdndo del productn terminado Res 5109 do NA 18 SEMIDESCREMADA - DE SLACTOSADA MARCA F RESCAMPO
2008 y cumndo apligue Rotulado mriclonael
a5 Trazabibdad. recall y manejo do devoluciones i s
Res 2674 do 2013 At 28 um 6
66 Transporte producto tenminado. Res. 2674 de 15
2013 A1 29 »
|Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 16% del valor total de la evaluacion) 12,00
|Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 2 71,98




INSPECCION. VIO ANCIA Y CONTRON ] INBPT CCION
/'. &
an|mo NIP!CCMMM“MMWGN&MAIM”MMHWN
Cadgo VC-INS M1 1A Versidn 07 ]memmm 2024.00.04
[(hudsd  Depantaments COGUA | CUNDINAMARCA Facha 20241127 2034-11-28. 2024-11.20
DATOS GENERALES
aron sociel CUMPANIA LEUMERA U EL MOK 1 INU SAY CUMLEMU SAS
Pwd.ll KM 7 VI ZIPAOUIRA NEMOCON VDA EL MORTINO
Sutcategorias 112
I bnenie) YOOUR KUMS
CRITERIOS EVALUADOS
No. = AS Critico
TALACIONES Evaluacion | Calficacion
O establedmionto prosonta una adecuada
11 localizackdn y disefo Res 2674 At 6 num w 10
11,1213 21, 23 y26
£ disefo deo las Instalaciones de elaboracion
de alimenios, procesarmiento, empagque y
12 |simacenamiento es adecuado y cuenta con la 20
amplitug suficlente para reakzar Ins .
permitir la dacion de los
opeiaiias. Res. 2074 de 2013 AL Gnum. 2.3
El disefo de Is Instalaciones de las dreas de
13 proceso permile un adecuado Mujo de matena = g
prima, producto y personal . Res, 2674 de 2013 . 1
18 num_§
Pisos, paredes y techos tienen un diseno
44 |adecuado y poseen un buen estado de
| mantenimiento. Res. 2674 An 7 num. 1.1, 1.2, a 10
2.3.4.56y7
£l drseho, capacidad y dolacsdn " it e Con dos Dader), !’ para damas y res
15 -Y . ““R:mldn ar para caballeros Los bafios presentan suciedad en el piso y

2013 A 6num. 6.1,6.2,6.3.y 6.4

Posee fitro(s) sanitario(s) y estacion(es) de
18 mpieza y desinfeccion. Res. 2674 de 2013 At
6 num. 6.3y 6.5 An. 20, num &

E] sistema de drenajes no genera riesgos de
17 conlaninacion. Res. 2674de 2013 At 7 rum,
13,14

E) e Ul e der resaduuns soldos y su
|ublcacién no genera riesgos de contaminacién
18 2 la materia prima, dreas de proceso o

roducto . Res, 2674 de 2013 At Srum. 5.1,
S4yAt 33num S5y 6

Porcentaje de cumptmiento (equivalents al 20% del valor

No. 2. EQUIPOS REQUERIDOS

21 adecundos para 0s Procesos que se realiza.
Res 2674 At 8, At 10 num. 3

Poseen un disefo sanitario y funcionamiento
adecuado Res. 2674, At. 9num. 1,2, 3,4, 5,
e 6,7,8,9,10,11; Art. 10 num. 4, At 18 num.
10. Res. 683 de 2012, Art. 13 num. 1,1

Programa oe maniemmiento de equipos y
23 Aensiios. Res. 2674 de 2013 Art 22 num. 2,
At 10 num. §

Calibracitn de equipos de medicidn . Res.
24 17674 de 2013AL 25

aje de cumpl (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) : l 13,50




3 RE: -

Neo. m'lnuwnmv Hvahsacé Caltfoscién
Programa y registros de control de cabdad de

1 agum potelie. Rea. 2074 de 2013 At 08 num 3, - 125
AL 20 num 4

Programa documentado e implementado pam
A2 o manejo infegral de residuos sdidos. Res L] 5
2674 de 2013 AL 0 num, 5, At 20 i 2

do contred Integral de plagas. Res
13 2674 do 2013 At 6. num 2.1, 5.0, At 7 mam L} 25
6.3 | Art, 26 um 3; At 26 num 7

Programa de impiazn y desinfecodn de dreas,
32 oquipos y utanalics,. Res. 2674 do 2013 A0 o 115
mum. 3.2, At 26 num. 1, At 28 num 7

Parcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor tolal de la evaluadion)

So evidencian deficiencias do kmp on e que
a la bodega do materias primas secas y on pisos de los sanitarios

No. |MANPULADOR DE ALNENTOS Evaluncidn | Calficactn |

Progr 0 imp do
41 [educacidn santana dingido a los trabajadores L] 34
Res 2674 At 12, 13y 14

Practicas higiénicas y Dotacidn de los

42 rabajadores. Res. 2674 de 2013 At 13y 14 ) 165
Estado do salud del personal manipulador de
43 alimentos Res. 2674 de 2013 Art. 11 At 14 e 3

num. 12

El personal de bodega de producio
primas y de empaque cuenta con

Porcentaje de cumplmiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 8,35
No. S. OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO | Evaluacién | Calificacion Observaciones
Se en segundo piso on area de
M reactivos de laboratono
No se gar lodas las per

Control de materia prma e insumos, Res. 2674
AL 16 num. 1,2,34.5,6.7,8, At. 22 num. 1,

51 |at 28 rum. 1,34,5 A% 28 0um. 1,2,3,5,6,7, % 29
8,8y 10
Flujos Iineales y sin

52 cruzadas. Res. 2674 de 2013 Art. 18 Num. 5 a 20
AL 20 num_ 1y 4
Control de vanables de proceso
|(termoeraturas. presion, tiempo. entre otros)

53 dorante la 6n de acuerdo al ar 10

ipo da producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22
num. 2, At 18num. 1y 2

Conservacion adecuada de producio en 10
54 procesc. Res 2674 de 2013, At 18

Conurol de y

683 de 2012, 2674 de 2013 A 17, 19 num 1y
55 |2 4142 do 2012; 4143 de 2012 834, 835 de
2013. 3

durante
la rocepcion de la leche (pardgrafo ant. 23 Decrelo 616 de 2006)
debido a que el drea de recibo no cuenta can techo y se observa

Se tiene establecido en la etapa de pasteurizacon de la mezcla de
leche y azucar destinada para el proceso de yogur las varisbles
de temperatura a 85 *C y bernpo de  sostenimiento de 15 minutos,
s v bajo condiciones de proceso 2 fin
de garantizar destruccion de patogenos do interes para e tUpo de
producio y reduccion de flora banal




Ststerna e deegUrEmianto y control de calldad

se Res. 2074 A4 23y Res 1619 de 2015 - L

[Porcantaje oe cumplimiento (equivalente al 20% del vakor total de s evaliacion)

™ repy——
falooauamicn”, no define of slcance. estd desactualizado, no se
ojoculn conforme o ko previsto ¥ no Ae ajusts a le reslidad do ln
amprean. E1 isboratorio no da cumplmiento a ln Resclucion 1610
e 2015 respacto o los eatandares de calidad on salud publica

| 1400

No. 6 VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO | Evaluscion | Califeacién

i producto en la Resolucion 2606 de 2009

|Programa de muestreo, cuarentona y
61 iberacion de producto. Res. 2674 de 2013 At o 125
2mm1, 2y3
g Vida Ot del producto. Res. 2674 de 2013 Art. “
S2 |3, A19, num 3. Res. 5109 de 2005 Art. 3 . 15
A de . Res.
63 2674 de 2013 At 28 num. 1,234y 5 L 78
dacdo del Res. 5109 de
64 2005 y cuando aplique Rotulado nutricional. NA. 18
€S Trazabibdad, recall y manejo de devoluciones. 15
Res. 2674 de 2013 Art. 28 num. 6 -
7
66 Transporie producto lerminado. Res. 2674 de - 15

2013 A 29

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

Observaciones

Do 0 los rogk do prucbas de plataforma
80 evidencian algunos fuern da los rangos establocidos, win
obsarvaciones y sin resaltar dentro de los mismos La empresa ha
5130 objeto de resultados rechazados repetitivos y anta los mismos
no presenta plan comectivo y de mejoramiento, desarroflado o
implementado. La fracuencls de andfisle pora sduterantes en leche
cruda no es suficiento an rolacion con of nimero de nitas y los
de hados no cone No osta resl i
prueba de losfatasa. Se evidencia registro PM-F OR.0018 (para
analisis fisicoquimico de leche cruda) donde se nduye leche
termizada no siendo daro. No se plo de
del laboratono interno por pare del invima (observacion ropetitiva
k del

matena prima de yogurt a fin de verificar que cumple con la dowis
maxima de 130 a la Resolucién 4125 de 1991 yala vez
del de cia de este aditivo en el

articulo 8 numeral 2

Se realza analisis de rotulado al producto LECHE ULTRA ALTA
IPERATURA UAT(UHT) LECHE LARGA VIDA
SEMIDESCREMADA - DESLACTOSADA MARCA FRESCAMPO

12,00

Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 3

79,85
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CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

TFavorahle O

" L B o
FE%T?I :A g A 1633 Favomiblie c?n i % De cumplimiento 3 CI %
requerimientos de la dltima i i
INSPECCION e | nepeccion
Desfavorable O
L AZeiie T MOTIVO DE LA VISITA
| _ Asociada a peticiones, quejas
(— (] | Soicitud del nteresado O | yreciamos ]
; Nimero de radicado; Numero de radicado:
e NNy i ?
1 ro s e OO D1 { verto defiserts e s publica [] | Solicilud de préclica de pruebas/ |
NGmero de radicado: Procesos sancionalorias admin O
l oto: [ Especifique: |
i == s P .11
Marque con unnTmndn al?ﬁﬂmﬁﬁuﬁlunﬂe In tola lldld de los requisitos dos-
Aceplable A crilos an el instruclivo para el aspaclo a ovaluar
"Marqua con una X cuando ol establocimionia Cmpie parciaiments ks requistos des.

Aceptable con Requerimienio | AR

r—— &

aﬂon en ol Inglructivo para ol aspacto a ovaluar

E——
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Secretaria Distrital dé Saiud de Bogots e S L
Subsecretarla de Salud Publica Acta Numero
Acta de nitaria con enfoque de riesgo para alimen AS08S . [ | ]
yb-bldnonm_m* L_Tl_hﬁw@@lmdﬁ 53002415
i - EVALUACION
b} | Marque con una X cuando el eslablecimienlo no cumple con ninguno los requisitos
a_'““ 'f' o descrilos en el Instructivo para el aspeclo a evaluar
Marque con una X Ia casilla *NA" en caso que el aspeclo a verificar no se realice por
lo aplica NA,| parte del establecimiento ¥ calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica
o aplica en el espacio de hallazgos.
Marque con una X la casilla "G" cuando el Incumplimienta dal aspacto a verificar alecte
“ritico C | 'ainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
- que el estableniml?ptn continde ejerciendo sus labores.

1.CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS

1.EDIFICACION E
INSTALACIONES

A |AR| 1

HALLAZGOS

1.1 Localizacién y disefic
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 6, Numerales 1.1,
1.2,1.3,21,23y28, 2.7;
Articulo 32, Numerales 1,
2,3,4,6y7.)Articulo 33,
Numeral 8.)

[~

1.2 Condiclones de pisos,
paredes y drenajes.
(Resolucion 2674/2013,

] Articulo 7, Numeral 1, 2,

i Articulo 33, Numerales

! 1.2y 3)

J& 2mdencia detarioro d2 mediacoad

en orto grio de pescado

Je evudenuan delervioro Lnalqunoyg

meijdud e porle payo en Ereg
OGegg evidenua gque n

du{re.h (_gﬂ r%'\‘%u 1\? o e.v\q' lgrngl

-

| 1.3 Techos, puertas,

! lluminacién y ventllaclén

f (Resolucién 2674/2013,

| Articulo 7, Numeral 3,4, 5,7, 8,
Articulo 33, Numeral 4,)

N
-
(=]

rea de exhibicién de Pru&%g mrc_
- y

I

| 1.4 instalaciones sanitarias
- (Resolucidn 267472013,

‘ Articulo 6, Numeral 6.1, 6.2,
63,64; Articulo 32,
Humeral9y 11}

| 1.5 Distribucién y Sress
(Resolucidn 2674 de 2013,
Art. 6 Numeral 2.2;2.3; 24;
25.Ar. 31 Humeral 1, 2 y 4)

et farrviare Jerern bl Pyt et

2 1 f

[- o caur-'lcac_iaﬂ DEL BLOQUE

.
.

.C

La calficacitn del hioque comesponde &1 11% el ke -

Ldssia *AFF
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S v oSkt o4 B P
il el Ao i Asoss (002415

I HALLAZGO®
T T2 gwdenaa Jﬁﬁg dimiento de
intura en bajes de estonte

Resohucin 267412013,

Articulo 8, Aticudo 9, '3 s g de clggnol  Gondclos de F\;odut‘fﬂj
Numerales 1,6, 8y, - At eihibicé |
Artfeuto 10, Numerales 2y 3. I
Articuln 34 X :

AL B G S ]

de equipo y utensiios ! . / l

(escluon 2674de201 |, ||
AL1ONumerl3 SAns | 3 (15 0

| Numenal 3.3 Art. 22 Numeral 2, i \

| Art. 31 Numeral 1;2;3)

| con ol alimanto, [ |
(Resolucion 2674/2013, |
| Antlculo 8; Aticula 9, | .|
1 Numerales 2.3, 4,5, 7y 10
Articulo 34. Aricvic 34, | '
Numeral8y 10,
683,4142y4143 [ x
]
| L

Resoluclones
de 2012, 834y 835 de 2013)

_ c

 La calficacitn cel bioque corrasponde a 10% del otaldol aca |

e —

HALLAZGOS

3.1 Estado de salud.
{Resolucién 267472013, 5
Articulo 11; Numeral 1,2, 4, 5.
Articulo 14, Numeral 12)

2510

3.2 Reconocimiento

médico. 2 1 0
{Resolucién 2674 de 2013,
Articula 11, Numeral 1,2, 3,4}

3.3 Pricticas higlénicas
(Resolucién 2674/2013,

]' Articulo 14, Numerales 1,2, 3. 6 3 0
s 4,567.8910,11,13y14,

Articulo 36. Articulo 35,
Numeral5y7) X

c]

Al
™
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3.4 Educacién y capacitacién [ | .
(Resolucién 267472013, ' B
Articulos 12y 13. Articulo 36)

s S S S PP R o

CALIFICACION DELBLOQUE | 16 | La calficacén del boque corresponce a 16% deltota dol acta |

_\_:-,._}..-. i

4.1 Control de materias
primas e insumos
(Resolucién 2674/2013,

Articulo 16, Numerales 1,3,4y 5;
Articulo 35, Numerales 1,2y 3.
Resolucidn 5109 de 2005, .
Resolucién 1506 de 2011,
Resoluciones 683, 4142y 4143
de 2012834 y 835de 2013)

4.3 Control de proceso | !
(Ley 9 de 1979, Articulo 293, [
425, Resolucién 2674/2013, 3|1 5' 0
Articulo 16 Numeral 3; ?
Articulo 18, Numeral 3.1,32,
33y5)

4.4 Operaciones de
envasado y embalaje
(Resolucion 2674 de 2013 3115| 0
Art 17; Art 19. Resolucién 683,
4142y 4143 de 2012,
Resolucion 834 y 835 de 2013)

=

¢

Cra 32 No. 12:81 Hoje 47
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pMamileito que la fatormachin que he entregada e poblica y corresponde & informackin etrtlament e comercidl que no r3td Sujeta o resemnva o'guna.

yetacianados con el dccesa, dctualizacibn, modificatidn, reciihcacian, ol como b revocacion de L autorizacién conlerida y La fupre
contidere peainente, para 1o cual se me ha informado dol procedimienta para ello y ¢ corea dettinaco para euios hnzl wn'ru

parfesto gue la presente autcezacin me fue solicicada y puesta de presente entes de entregar mily catosy QL L 3uscnibo deforma libde y ve

EE‘&?&'?;MEM’&J!ﬂ.“;ﬂ':‘&ﬂ.‘!ﬂ?!."ﬂ Guue todos nusires activon 100 de arlpen o, Qus 0 BrOuEne e
o Inspoccidn sanilaria con enfoque do riesgo alimenlos / :
: __ybehldas en grandes superficias (supnrrnu:mdmﬂﬂpﬁreunnercaaos] _ ASD5S D n 241 5

R ey E——————————

e e

o provienen nl directa nl Ir-d-;g-(

4

CONTINUACION
3, PERSONAL AlAR| 1 HALLAZGOS

MANIPULADOR DE ALIMENTOS

Manibests LOROSEr Mis SEVECNCs Coma litular de L infornacitn, lod cusies se encuentian en Is Ley 1581 ce 2012 y w1 Decretos comalementanat, eapeciaimente 129
14N da mis Gatos en ol momenia en que lo

existencia de poliicas d¢ Lralamento de d londeddtosf@matro tom.co, sl como de 13
neia de politichd de Lraldmiento de ditol que 1¢ entuenl e i
I‘qu.t (87 b mib diposickin en L piind wew makraLom (0. : i -

3.4 Educaclén y capacitaclén
[Resolucidn 2674/2013, 3 |115] 0
Articulos 12 y 13, Artleulo 36)

' c]

CALIFICAGION DELBLOGUE - | 1 | La celficacién ce blogua corresponde ol 16% dellota! 00

ncla

4. REQUISITOS HALLAZGOS
HIGIENICOS A |AR] |

4.1 Control de materlas
primas o Insumos J
(Resoluckdn 267472013,

Artlculo 16, Numerales 1, 3,4y 5;
Articulo 35, Numerales 1, 2y3. | 4 21
Resolucidn 5108 de 2005,
Resalucidn 1504 de 2011,
Resoluciones 683, 4142y 4143 X
de 2012: 834 y 835 de 2013)

4.2 Provencién de la
contaminaclén eruzada
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 16, Numeral 7; 7 0
Articulo 18, Numeral 7;
Articulo 20, Numeral 5;
Artlculo 35, Numeral 43 }(

4.3 Control de proceso

{Ley 9 de 1979, Artleuto 253,
425, Resolucidn 26742013, 3 15 0
Articulo 16 Numeral 3; L
Articulo 18, Numeral 3.1, 3.2, !

33y5)
#

4.4 Operaciones de
onvasado y embalaje
(Resolucién 2674 de 2013 3 |13l o
Art 17; Ast 19. Resolucion 683, ! )
4142y A143de 2012,
Resolucién B34 y 835 de 2013) ?-

B T T A S S—— e

[c]
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CONTINUACION
4, REQUISITOS A |AR| | HALLAZOOS
HIGIENICOS
4.5 Procedencla y requisitos
legales
{Resolucidn 2674 de 2013
Art. 31pardgrafo 2, Art. 37, 4
Resolucién 5109 de 2005;
Decreto 1686 de 2012
Art46;47;49;50) 1A
| o dei e |
{ CALIFICACION DELBLOQUE | 1/ |  Le calificacién del biogue corres S
5. SANEAMIENTO A|AR]| |

e —

5.1 Suministro y calidad 3
de agua polable.
(Decreto 1575 de 2007,
Artieuda 10; Resolucién 2115
de 2007, Articulo 9, 4 . il
Resolucion 2674/2013,
Articula 6, Numeral 3,
Articulo 26, Numeral 4. H
Articulo 32, Numeral 8)

5.2 Residuos liquidos.
{Resolucidn 26742013 2
Arliculo 6, Numeral 4,
Articulo 32, Numerales

Sy 10) x

— ]

5.3 Residuos soélldos.
(Resolucidn 2674/2013
Articulo 6, Numerates 5.1, 2
5.2y 5.3; Articulo 32,
Numeral 5; Articulo 33,

Numerales 5,6y 7) ;
] . [c
i
£
g
j 5.4 Control integral
. da plagas. 7 f
il (Resolucion 267412013 .
H Artlculo 26, Numeral 3)
! s
£
| c
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A Eg Il. CONCEPTO SANITARIO
- 3 De cumplimiento | CONCEPTO smemieanr, | Nivel de cumplimiento | En caso que uno o més de los aspecios 8
avaler sca identfcado como ofico Y

."'.
BEEE SR

. it Saus!anapishiudasmudﬁaﬂogm T
s Subsecretarla de Salud Poblica. Acta Nmero
7 da Inspeccién sanilaria con enfoque'de riesgo para alimentos 024156

| 'y bebidas’en grandes superficles {alpamamadoﬂlﬂpennerwdos] y AS05S D

AL ssesianer

X | Favorable 90-100% calficado como Inaceptabie (1), i‘ﬂewfﬂ':

Favorable CONCEPTO SANIT,

con Requerimiento 60-89,9% s aaplcr b
ﬁ\7 S s s DESFAVORABLE y ""5?’“5'2 oI TIOAD
Desfavorable <50.9% respeciva. ]

Il RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Namero tolal de mueslras lomadas /
Numero del acta de toma de muestras. |~ =

i IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS | —
Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos regisirados en la presen
V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD =i

Clausura lemporal total / [] | Suspension total de W servicios _'_‘—JD-
Clausura temporal parciol / I___-I Decomiso [___I
Suspensidn parclal de nylﬁjm o servicios [ ] [ congetacion
Destruccion o desnaturalizacién ..

V1. OBSERVACIONES (ﬂ\‘(d&;
_r-e. TotGhitd qUerdo w,\tum ‘B‘mﬁiutfh‘f:\ Vfg?n 51 ol

Por parte ulaaS\HmHé N omumg
qc.uer o 2 ‘"?-“""“Cm or raclonamienio
Q. foclalitan I"I'\Q Ecgngpﬂ.aug a Fr‘]l”'”:r'fq"l AF1vS Z‘ﬁw

r.udo,r Granaeh e

-'E'f\f.\oa
q%%ﬂ”&%»e’ 1ﬁ1iwen§ hes, rper mercaday = Hhee e edte mduto, gram
YRICIeS ) f2 aclara gue produdo es Muensict g
F'or rie del establacimienio:

- Vil. NOTIFICACION DEL ACTA

n los colaboradores y personas que

i la presenta acla firma

Para constancia previa lectura tificacién del contenido da

1‘ intervinieron an lapvislla hey dal mes de 069 del niho en la ciudad de Bogota D.C
rapresentania legal, responsabla del establecimiento o quien

De la presente acla se deja copia en poder cel interesada,

:IOTA. g:cslgnﬁaba ser notificada dentro de un piazo no mayor de {5) dias contadas a partir de la realizacion de la visila.
FOR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA 1 POR PARTE DE‘_‘I&‘A AUTORIDAD SANITARIA

Trepet Tea ks
Nombre: [ R ng QyEn .-/ f_-uhmi_h;g-‘_ Nombre: R

Tipo de documanto: CC ya cc. Tipo de documento: £¢

Nomero de documento: Ag1%F¥sbL /1o¥ionvean Nomero de documento: S2383\33}
oficio: 1&atod 0

Profesién u oficlo: EU oo /% P par (et Pa‘ofasid;i:
Finna:w /'/75’4':;““ Gherer. Firma: 2

BOR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO

Nombre: Edgqf Orlandd [} Movales

]
E
i
g Nombre: /=epn~tnde 7 2wmdrone Z
I Tipo de documento: << Tipo de documento: C.C.[F]C.EINT[JPEP JPs[ JrTP[ ]
| Nomero de documento; ?7{3&?:’ Nomera de documento: TN q e q 10
-_; Profesién u oficio: J ;’ frf..d::_‘;"i e )%j,z,.;{p Cargo: Represenlanle legnﬂwmmdﬁ
i Firma: i = Fima: =2
poslcidn de un concepto

OTA 1: "En concordancia con lo establecido en iculo 47 de fa Ley 1437 de 2011, se da porc
sanilario desfavorable y/o da una medida id da seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciard una investigacion
me los idrminos establecidos en ef articulo 52 de la Ley 1437 de 20117
NOTA 2: 1.a Adulteracidn, el uso fraudulento, el suministro y consignacidn de infarmacion falsa, registrada en e! presente documento o sus
Bnexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Codigo Penal Colombiano y Lay

734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario”
Hoja 7/7
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INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL | INSPECCION
INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A F, DE ALIMENTOS

Invima

Codigo: IVC-INSFM114 1 Vessidn, 05 | Fecha de emision; 2021/06/13
Ciudad/Depto BOGOTA D.C. Fecha 20240516 Acta No 2
DATOS GENERALES

Cadigo de Insaripeion planta: NO REGISTRA Direccion CR 14 ESTE No 700D 23 SUR

IRazan Sosial HORTYPULPAS SAS Tedetonos: 3123833760 - 3112073543

TG e sk | financiera@hartvoulnas@ com

P Legai: JOBANA PATRICIA ALVAREZ AFANADOR Fax No tiene

ferm | Centro Orfente 2 | Oficlo : | 1303-1180-22

|Objeto de la visita : Real visita de insg ién saniteria en a ho de p con o fin de verificar el 1 de la regl 16 vigento

len especial la resolucion 2674 de 2013, 3929 de 2013 y demés aplicable.

La activdad Industrial reakzada en & estabiecimisnto &5 acorde con ko esiatiecido sn
[NGmero de empleados. 5 Camara de Comancio? sl
[Maquilan: | NO
J-Bubulen«fnmhudm:
4.2 4 Pulpas 0 purés de tutes
Lineas de subcategoria del alimenios Volamen / ano
4.2 4 Pulpas de frutss 15 Tonvano
Subcategoria 1 4.7 4 Pulpas 0 punés de frutas
1. DISENO ¥ CARACTERIBTICAS DE LAS INSTALACIONES
No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion Caicacion  [Critico | Observaciones
1|Elummmmmmun-mmmm,m.munm 0 num 20
11, 12,13, 2.1, 2.8 y26 #
|El dinenio de las s de O de aiment iento, emp ¥y
oy ¥y cuenta con la amplitud sulicente parm realizer
1.2|lan operaciones y permitir fa clrculacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Ant & a 20
num. 2.3
El disenio de |3 instalaciones de las dreas de proceso pemmite un adecuado Sujo de Sa sigua pmeantando cnica da process anie dma
materia prima, producty y personal . Res 2674 de 2013 At 18 num 5 de recepcitn  y alistamients de  maleta  prma
i3 W s ” L S e
| provuciy terminacdo y deapacho
Pisos, paredes y lechos lenen un diseio adecuado y poseen un bDuen estado de So evdar log prens dos an La sntrasa dal
Hmmmmnﬂh.ﬂu.zsum Trum 1.1,1.2.2,3, 4,5 6y7 8 cuarty friv de alm de producte lermined
-
El QISENO, CApACIOAn y de las es Res. 2674
1.8lde 2013 Ant. 6 num, 6.1, 6.2, 6.3 y64 A 10
Posee filrots) sanltario(s) y clon{es) de Empleza y Res. 2674 de 4
4,6/2013 Art. 8 num. 8.3 y 6,5. Arl. 20, num & - 5 |5 oo sanilarie ne ev de pano cbiigatorie, 1o 4alloRi
| | de Ik ydesinh i




INSPECTION, VIGILANCIA ¥ CONTROL | INSPECCION
.n\«; ‘I'mo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Codigo: TWCINSFM114 ]_ Version: 05 Fecha de emision’ 2021/06/13
El sistema de drenajes no genera rlesgos de contaminacion. Res. 2674de 2013 At 7
1.7 num. 1.3, 1,4 @ 10
El disefio del area de residuos solidos y su ublcacion no genera resgos de contaminacin
a la materla prima, reas de proceso o producto . Res. 2674 de 2013 At Bnum. 5.1, 54 o
18y At 33 um. 5y 6 #
P taje de P feg al 20% del valor otal de la evaluacion | l 18
3.llmuwm Evaluacion Caificackon  |Critico | Observaciones
Cuenta con los egulp y @ pos para s p que se realza Res.
2.1|2674 pum 8, Art 10 num. 3 a 30
Poseen un disefo y fur Res. 2674, At 9 num. 1, 2, |No pr i de jenio & o
34,56 780910 11, At 10 num, 4, Art 18 num, 10, Res. 683 Resolcién 683 de 2012 para loa equipos y
2.2 de 2012 An. 13 num. 1.1 - 125 utensilios que estin en contacto directo con
ahmentos.
2.3 Prog de i de equipos y Res. 2674 de 2013 At 22 rum. 2, a 200
Art, 10 num, &
24| Calibracion de equipos de Res. 2674 de 2013 At 25 a 20
Porcentaje de cumplmienio (equivaiente al 18% del vivor tofal 0 1l evibkiacon) I 19
3[REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion | Caifcacion |Gritico | Observaciones
El prog ne de
iflca las acch divas pars 108 vilores
Frrog y reglstros de control de calidad de agus potable. Res 2674 de 2013, AL 6 =
30 um 3, Art. 26 num 4 o 125 por fuera de rango para cloro residual,
El, Q1 e d 2o i O &5
az'Pmorma ® imp para of manefo integral de residuos solidos. i35 Jacorde a las condicionss de la planta. Mo cuenta
IRes, 2674 de 2013 A 6 num, 5, At 26 num. 2 - ' 00N Canecas en drees de proceso
s |Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 AL 6 num 21,53 A7 180
Hrum 6,3 | Art. 26 num 3; Art 28 num 7 »
9.4|Programa de mpleza y desinfeccidn de dreas. equipos y utensilios nu!s-ﬁdo Em:umwum-&dﬂmu
2013 Art. 8 num, 3.2; At 26 num. 1: An. 28 num 7 - 125 acorde & las condiciones de la planta
Porcentaje de cumy (o al 20" del vaior total de la evaluacion ) [ 12
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Observaciones
Evaluacion Ca#ficacion | Critioo
Programa do & Imp de dirigido a los
4. 1|trabajadores. Res. 2674 A 12 13y 14 a u
Practieas hig y Dotacion de los ) Res. 2674 00 2013 AN 13y 14
4.2 a o
4 3] Estado de eajud ded p i de Res. 2674 de 2012 a 1
Art 11 AR 4 num 12
Porcentae de cumplimiento (equlvalents al 10% del valor total de fa evaluaciing _[ 10




NSPECCION, VIGLANCIA ¥ CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: NC-NS-FM1 14 |

Version 05

Focha oe emison: 202106113

— A —
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESD Crisco OB
Las fichas no e s e
|materias primas. Los pacdmetios  de aceplaciin
Control de materta prima & nsumos. Res. 2674 AL 16 num. 12345 67 & i chyes il i
5 A, 22 oum, 1; Art. 28 rum. 1,345 A 29 um. 1, 2. 3.5.8,7.8.9 10 1 e Goms Elo: RIS Orin ol P
by b LA Lol ¥ da e resoluciones 2008 de 2007 y 4506 de 2011 para
s talidad de las materias primas que apligue.
ﬁm«ummvmmmukwnﬂumum 18 Num. 5 Se chserva cruce de procesos ente drea de
At 20 num. 1y d recapcidn v allstamientn de mateda pHima,
5.2 10 " i %4
| producto mrminado y despacho
53] Control de variables de proceso (femperaturas, presion, fiempo, entre obos ) sdecusdos 20
durans la produccion de acuerdo al Bpo de producto. Res. 2574 de 2013 AL 22 rum. 2
A, 18 oum, 1y 2
Tonearvacion BIRCURGE 16 PIOGUCIO en proceso. Res 2674 oe 2013 Art 1
54 10
Control de o aje. R 6l de 2012 2674 de 2013
S5 At 17; 19 num 1y 2, 4142 de 2012, 4143 de 2012 834, 635 de 2013 10
5.95hmd¢ummmaywwmuﬁun.hZﬁdmnvhu.lamdn F)
FiLY
[Porcantnje e Ivalante al 20% del valor total dé la evaluacidn) l "%
| VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Califcackn  [Cilliea  [Obsenmaiones
8,1} Prog) do o ¥ lan de p , Res. 2674 de 2013 A 22 125 L s Qe i et 10 esii sdecusco ol vuhaen
nim 1, 2y 3 e prosucchbn
u.SJ'Wmmumum Fims, 2674 de 2013 AL 3, AL 10, hum 3. Flss. 5108 08 75 [ prasenta soports 84 vera 7
2005 At 3
4.3] Almacenamients de producto terminsdo. Fes. .ﬂ-‘ﬂ de 2013 AL 26 o, 123475 T3 Do wLserve O aNTWKeTERIY regendi @ e pored.

Rotulado del producio terminado. Res, 5109 de 2008 y cuando apligue Fes. 333 de 2011 v
.4 Fes. 2508 de 2012

75

Ver roulado pas  PULPA RUTA MANGE

POR 1 KG  MARCA HORTYPULPAS

Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 An 28 rum. &

8,

75

ho sa evideccia procedimientn parm Recall y maneo
de devoiuCiones.

8,8) Transporte producto terminado, FRes. 2674 de 2013 A 29

Porceniaje 08 cumphmienta (equivalnis al 15% del vilor 10Tl o 18 evalacen]

[

aje de i a l

"7
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TNSPECLION VIGILANCIA ¥ CONTROL I
_- INSPECCION SANITARIA COM EMFOQUE DE RIESGO A F DE ALIMENTOS

ln\/ Imo TR RS T T 1 Factia e arrwaldre A0 10611

76}
1
_ ri
ISe aplicd MSS7 |N0 | j
[Eetome muesta para anslisis de laboratoria? NO ]
CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO
CONCEPTO SANITARIO: [ FAVORABLE ]
EXIGENCIAS:
Para ajustar la planta a las normas sanitatiss debe darse cumplimiento a las siguientes exgencias
Subcetegorin 4.2.4; 1, 3—1 d1 Bomeeed e 1= 2 -3 $ee 1—-5 3B 1 —B 263 - 54 .65
D con oon o blecido en la legslacion sani igenie, 1 thBalmﬁylu - ECion, en p d
|Exigencias adicionales:
Ninguna
Exigencias adicionales {ficas de ucte o
Minguna

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA

|N'\f\%\h’\q Obse A ICidn Zfi&/z& A

2

Firma;

Norbrs JANETH ELANA GOMEZ ROJAS
Cargo: Profesional Universitario
Depandencin: GTT CO2

Firma: g—-t..—.!’"ﬂ . o
Nombre: MARTHA CAROLINA VARGAS SARMIENTO
Cargo: Profesional Universitario
Depandancia: GTT CO2

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

Hw § j@ A

Noribee / _JOBANA PATRICUA ALVAREZ AFANADOR

Cargo: Representane Legal
ce 3 044 050




%> MINISTERIO DE SALUD Y

{

:%f PROTECCION SOCIAL

RESOLUCION Nro. 2024045553 del 3 de Octubre de 2024
Por la cual se concede una Renovacién de un Permiso Sanitario de Alimentos (Medio Riesgo)

El Director de Alimentos y Bebidas del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y

ALIMENTOS INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con

base en lo previsto por la Ley 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolucion 2674 de 2013 modificada por
la Resolucion 3168 de 2015, Resolucion 719 de 2015.

ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 019 de 2012, se dictarén postulados para suprimir a reformar regulaciones,
procedimientos y tramites innecesarios existentes en la administracion publica.

El Articulo 126 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriquen, envasen o importen para
su comercializacion en el territorio nacional requeriran de notificacion sanitaria, Permiso Sanitario o registro
sanitario, segun el riesgo de estos productos en salud publica, de conformidad con la reglamentacion que
expida el Ministerio de Salud y Proteccion Social, dentro de los seis (6) meses siguientes a la entrada en
vigencia del presente decreto".

En consecuencia, la Resolucion 2674 de fecha 22 de julio de 2013, reglamento el aludido articulo con el fin
de garantizar su aplicacion.

Que mediante Resolucion No. 719 de Marzo 11 de 2015 se establece la clasificacion de alimentos para
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica.

Que mediante la Resolucion 3168 de 2015, el Ministerio de Salud y Proteccion Social modificé el Articulo 37
de la Resolucion 2674 de 2013.

Que mediante escrito radicado bajo el No. 20241204633 de fecha 2024/08/13 el (la) Sefior(a) BELKIS
JEANETH SANCHEZ PINZON actuando en calidad de apoderado y/o representante legal, presento solicitud
de concesion de Renovacion de un Permiso Sanitario para el producto abajo referido

CONSIDERACIONES

Verificados los requisitos establecidos en el Articulo 38 de la Resolucion 2674 de 2013 y la Resolucién 719
de 2015, y en cumplimiento con las disposiciones sanitarias para la concesion de dicho tramite, la Direccién
de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, .

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Conceder RENOVACION DE PERMISO SANITARIO por el termino de Siete (7) afios
al producto que se describe a continuacion:

PERMIS O PSA-001161-2017
SANITARIO No.:

VIGENTE HASTA: 2031/10/03

EXPEDIENTE: 20135028 RADICACION: 20241204633
MODALIDAD: FABRICAR Y VENDER
PRODUCTO: PULPA DE FRUTA VARIEDADES: MANGO, MARACUYA, FRESA, GUANABANA,

GUAYABA, FEIJOA, CURUBA, MORA, PINA LULO, MANDARINA TOMATE DE
ARBOL, UVA MANZANA MELON PERA PAPAYA COCO BANANO NARANJA,
CIRUELA , ARANDANOS, AGRAZ GRUTOS ROJOS, (MORA FRESA, UVA)
FRUTOS AMARILLOS ( PINA BANANO MANGO, MARACUYA)

MARCA: HORTYPULPAS, PULPAS DEL NORTE, DONA PULPA,

PRESENTACION Desde 5 gramos hasta 20 kg,

COMERCIAL:

TITULAR(ES): HORTYPULPAS SAS con domicilio en BOGOTA - D.C.,

FABRICANTE(S): HORTYPULPAS SAS Ubicado en la CARRERA 14 ESTE No. 76 D 23 SUR, con

domicilio en BOGOTA - D.C.,
ARTICULO SEGUNDO: EIl producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en

materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo dispuesto en la Resolucién 5109 de 2005,
Resolucion 810 de 2021 y sus modificaciones, si es el caso.
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ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resolucion, quedaran sujetos a revision
posterior de la documentacion que soporta el cumplimiento de los requisitos exigibles segun el caso, por
parte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE
MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS - INVIMA, quien asi mismo realizara las actividades de Inspeccion,
Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con la previsto por la Resolucion 2674 de 2013
modificada por la Resolucion 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: Naotificar la presente resolucion al interesado, advirtiendo que contra la misma procede
Unicamente el Recurso de Reposicidon, que debera interponerse ante el DIRECTOR DE ALIMENTOS Y
BEDIBAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA,
dentro de los dias a su notificacion personal, de conformidad con lo sefialado en el Cédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO QUINTO: La vigencia de la presente Renovacion de Permiso Sanitario se contara a partir de la
firmeza de la presente resolucion de conformidad con lo dispuesto en el articulo 87 del Cdédigo de
Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO SEXTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de ejecutoria.

De igual manera, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, manifiesta que
el interesado declaré que el producto amparado cumple con todos los requisitos establecidos por el Articulo
126 del Decreto 019 de 2012, Resolucién 2674 de 2013 y Resolucion 719 de 2015 y las normas sanitarias
vigentes aplicables, y que toda la informacion suministrada a la autoridad es auténtica y veraz, que su
comercializacion sera posterior a la presente notificacion cumpliendo estrictamente con las especificaciones
de calidad definidas para el producto y que se encuentra sometido vigilancia posterior por parte de las
autoridades sanitarias correspondientes, de acuerdo con lo establecido en las precitadas normas. Por lo tanto
asume la responsabilidad sobre cualquier inconsistencia que se presente entre la informacion suministrada y
la que resulte de las acciones que se ejerzan por parte de las autoridades.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogota D.C. el 3 de Octubre de 2024

Los derechos que se deriven de esta Renovacion de Permiso Sanitario quedaran sujetos a revisidon posterior
por parte del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA quien
realizara las actividades de Inspeccion, Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con lo previsto
por la Resolucion 2674 de 2013.

La impresion en soporte cartular (papel) es una reproduccién del documento original que se encuentra en
formato electrénico firmado digitalmente, cuya representacién digital goza de plena autenticidad, integridad y
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1999 (Articulos 6 a 13 y 28) y de la ley 962 de 2005 (Articulo 6)

NOTA: La informacién consignada es fiel copia de la inscrita en la Base de Datos de Registros
Sanitarios del INVIMA a la fecha de su expedicion. El documento electrénico se puede consultar en la
direccién http://www.invima.gov.co

Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.

Signature Not
Verifie
Firma gitalmentg por
ALBA ROCIOJIMBNEZ
TOVAR

Fecha: 2024/1@703
15:53:25 C
Razon: Invi

Locacion: m DTAD.C.,
Colombia

ALBA ROCIO JIMENEZ TOVAR
DIRECTORA TECNICA DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
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